
 

 

Mittagsmenü 

Inklusive hausgemachtes Brot – Salat oder Suppe – süsse Überraschung 

Rind-Bolognese mit Pastrami 

hausgemachte Pasta – konfierte Cherrytomaten - Parmesan 

30.50 

Gebratener Tagesfisch 

lauwarmer Erbsensalat – Kartoffel - Zitronenvinaigrette 

30.50 

Safran Pasta   

Zuchettispiralen – Parmesan – Rucola - Cherrytomaten 

26.50  

Rindfleisch Pastrami Burger 

oder vegetarisch mit gepökeltem Sellerie 

Geräucherte magere Rinderbrust – mariniertes Rotkraut – Butterzopf Bun – Aioli  

24.50   

29.50 mit Pommes Frites 

Gourmet - Lunch 

Komplett 85 ohne Dessert 72 

Hauptgang mit Salat oder Suppe – süsse Überraschung 56 

Mini Pastrami Burger & Tages Starter 

12 

Tiefrote Riesencrevette  

erfrischender Gemüsesalat – Sauerrahm – Röstbrot - Knusper 

25 

Schweizer Rindsfilet Paillard 

Pastarisotto – Karottenvielerlei – Kalbsjus - Knusper 

51 

Schokolade – Blaubeeren - Sauerrahm 

Panna Cotta – Gel – Sorbet - Espuma 

13 

Weinempfehlung (Fragen Sie nach der offen Ausschrank Weinkarte) 

Weisswein 

Branco Dao DOC 2023 – Quinta dos Carvalheis 

Verdelho & Encruzado 

13.0% vol. – Portugal 1 dl 8.00 / 0.75 l 52.00 
 

Rivendel Blanco 2023 – Bodegas El Inicio 

50% Verdejo & 50% Viognier 

13.5% vol. – Spanien  

1 dl 10.00 / 0.75 l 66.00 
 

Marjan Simcic 2024  

100% Sauvignon Blanc – 13.0% vol. – Slowenien 

1 dl 10.00 / 0.75 l 69.00 

 

Räuschling Weingut Erich Meier 2021 

AOC Zürich – 100% Räuschling 

12.0% vol. – Schweiz 

1 dl 12.00 / 0.75 l 79.00 

Rotwein 

Montepulciano d'Abruzzo 2020 DOC Riserva 

100% Montepulciano – 15.0 % vol. – Italien 

1dl 12.00 / 0.75 l 82.00 
 

Resalte Expresion 2011 – Ribera del Duero  

100% Tempranillo – 13.8% vol. – Spanien 

1 dl 15.00 / 0.75 l 99.00 

 

Esporão 2015 – Alentejo   

100% Alicante Bouschet 

14.5% vol. – Portugal 

1 dl 13.00 / 0.75 l 88.00 
 

Matelias Rot 2023 – Brunner 

Pinot Noir (Holzausbau), Cabernet Cubin,  

Merlot, Galotta – 14.0% – Schweiz  

1 dl 8.00 / 0.75 l 59.00 

 

18. Februar – 

20. Februar 2026 

 


